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La vigne dans les velnes

EAPTISTE GRANGE

Corentin Rossier, 25 ans, estun ve-
ritable passionné de vin et de viti-
culture, Originaire de Saillon mais
ayant toujours vécu a Branson, il
révient pour nous sur $on Parcours
professionnel et ses divers projets
et expériences,

«J'aime avoir une
vision globale

du processus de
production, allant
de la culture

de la vigne
jusqu’a la mise en
bouteilles.»

CORENTIN ROSSIER
VIGNERON-ENCAVEUR

Comment décrirais-tu ton
métier? En quoi consiste-t-il?

J'exerce la profession de vigne-
ron-encaveur. Je travaille 2 100%
pour la cave Le Banneret @ Chamo-
son, Il sagit d'une exploitation
d'environ 8 hectares. Je suis plutdt
sur le terrain durant les saisons né-
cessitant un travail dans la vigne
elle-méme. Le reste de l'année, je
participe a I'élaboration du vin a la
cave, a la dégustation et au suivi,
Jaime avoir une vision globale du
processus de production, allant de
la culture de la vigne jusqu'a la
mise en bouteilles.

Qu’est-ce qui t'a poussé a
te lancer dans le domaine
du vin?

Mes parents ont toujours tra-
vaillé des vignes. Petit, je détestais
m'y rendre. Au moment de choisir
un apprentissage, je me suis vite
rendu compte que rester toute la
journée dans un bureau ne me con-
viendrait pas. Mon grand frére ef
fectuait une formation de viticul-
teur, je me  suis
« Pourquoi ne pas essayer le métier
de caviste? Deux stages, I'un 4 la
cave Marc-André Rossier a Leytron
et l'autre chez Les Fils Maye a

donc  dit |

Riddes, m'ont convaincu de me
lancer dans cette profession.

Quelle formation as-tu suivie?
Jai commencé par un apprentis-
sage de caviste de trois ans chez Les
Fils Maye. J'ai ensuite enchainé
avec un apprentissage de viticulteur
d'un an a la station fédérale Agro-
scope de Leytron, effectué dans le
cadre de I'Ecole dagriculture de
Chiteauncuf, ce qui m'a permis
d'abtenir deux CFC en l'espace de
quatre ans. Aprés une année de ser-
vice militaire, jai eu la chance de
pouvoir prendre part & des vendan-
ges en avril et mai grice & un stageau
Chili. Jai ensuite obtenu mon di-
plome de technicien vitivinicole
aprés deux ans de formation A
I'Ecole supérieure de technicien-ne
vitivinicole de Changins.
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En 2019, Corentin Rossier st arrivé deée .
européen des jeunes professionnels du vip au S:‘Ijogo

Début 2019, tu as participé
au Concours européen

des jeunes prolessi?nnels
du vin (CJPV) a Paris,

oi tu as décroché une
brillante deuxiéme place.
Raconte-nous cette
incroyable expérience.

Clest dans le cadre de l'école de
Changins que jai eu la cham:u de
participer & ce concours. L'école
pouvait envoyer deux candidats a
Paris afin de représenter la Suisse.
J'ai été sélectionné dans ma classe
parmi les nombreux intéressés. Le
concours consistait en plusieurs
étapes. Tout d'aboerd, deux épreu-
ves qualificatives de dégustation
ainsi quune épreuve facultative ba-
sée sur la communication ont per-
mis de départager les 27 candidats
et candidates venus de toute
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|'Europe en vue de la grande
['ai réussi a me qualifier parmj
trois premiers pour pm{dw
cette finale;, au méme titre qu
collegue originaire de Suisse:
derniére épreuve s'est revéléen
culierement impressionnanfy
sagissait d'une dégustation
un jury de cing personnes ¢t g
temps de préparation. Jai dii'y
connaitre et décrire un.
j'avais dégusté lapres-midi
dans les allées du Salon de
culture mais dont je n‘ai pasréy
i ressortir le nom, probablene
sous le coup du stress. 1I' 55
d'un vin doux naturel élevé eq mij:
lieu oxydatif de l'appellation

nyuls. J'ai tout de méme déerodl
une trés belle deuxiéme placee
jurys ont été impressionnés p
précision des description:
ques. Au-dela du résultat,
coup apprécié pouvoir ¢ ch
avec des concurrents venus|

C'était une expérience trés &
chissante et une épreu
mandait une réelle passion
dégustation,
oy
En 2020, tu as fondé avec
ta famille une petite cave.
a Branson, ton village
d’origine. Comment cefté
idée est-elle née?
~ Javais déja eu l'occasion devin
fier par moi-méme en pe
quantités et jai pu me
compte, aussj grace & lexpé
chilienne, que ce nlest pas $i¢
Pliqué au niveau de la technol
€t du matériel de vinifier 565 P
PTes raisins, J'ai compris que 108
Pouvait obtenir de trés bon
‘als méme avec une
Simple. Ma maman a tou)
Une passionnée de vigne,
vaille 3 100% dans ce d
PUIS 2019, Je lyj ai done falt P
mgy Motivation pour le pro
viu[rmé":ﬁ années difficil
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